ELS CELLERS ROMANS

Cella vinaria, els cellers romans

Moltes de les vil-les romanes (villae) que hi
havia en aquestes contrades disposaven
d’una cella vinaria, és a dir, un celler. Quan
un carro carregat de raim hi arribava, el por-
taven a la zona de premsat. Alla el raim era
trepitjat per obtenir-ne el most flor. Després
es premsava amb una premsa (torculum) de
biga o de cargol, per acabar d’extreure’n la
resta de most. El celler acostumava a dis-
posar de grans recipients ceramics (dolium),
que estaven totalment soterrats i dels que
Unicament aflorava la seva boca. Se situa-
ven en fileres, uns al costat dels altres. Al
seu interior és on el most fermentava, amb
temperatures estables, per obtenir-ne el vi.

Sibé la viticulturaromana estava molt desen-
volupada i la majoria de les seves técniques
continuen vigents, el procés de la vinificacid
ha canviat molt. Els romans, per millorar la
conservacio del vi, podien bullir-lo, afegir-hi
sal o aigua de mar.
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Celler de la vil-la Regina (Boscoreale, Napols). S’hi conserven 18 dolis per emmagatzemar-hi vi

Recreacié d'un celler roma
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